
채소위원회 생산 출하 기준■ ․
과채류❑

구 분 품 목 생 산 출 하 기 준․

과채류

공 통
기 준

무농약재배 이상 출하전 친환경인증 취득- ( )
향후 유기재배로 전환 신규는 유기재배 가능자 참여- ,
부패과 변질과 심한 상해과 미숙과숙과 병충해과- , , , ,․
피해가 과육까지 미친 것 이물이 묻어 있는 것은 출하 금지( ),
수정제 등 성장조절제 사용 금지-

- 가온 화석연료를 사용하여 온도를 높임 을 통하여 재배한 농산물은( )
판매를 금지함.
무농약과 유기농의 가격차등을 둔다- .

수 박

유기재배- 무농약인증이라도 실재배 화학비료 사용금지( )
품종선택은 사전 협의 현재 삼복꿀- ( )
크기에 따라 등급 구분-
대 이상 중 미만 소 미만 등외 미만8kg / 6-8kg / 5-6kg / 4-5kg․
꼭지 마른 것 공동구 속이 빈것 박수박 출하금지- , ( - )
당도 이상 출하 입고시 통씩 검수- 12 Brix ( 1 )
육묘용 상토는 시중상토 사용금지-
가급적 자가제조 권장 시중 구입시 소독처리 안된 것 구입( , )
신규필지는 작부전 토양검사 받아서 시비관리-

오 이
유기재배-
품종 백다다기 수도권 취청 남부권 가능- ‘ ( )’, ( )
길이 이상 정상 출하 나머지 별도 처리- 17 ,㎝
끝이 무른 것 과숙과 출하 금지- ,

딸 기
유기재배 본답 육묘는 무농약재배 이상- ( ),
품종은 사전 협의 잼용은 별도처리- /
무르고 곰팡이 핀 것 제외 개당 무게 이상- , 15g
수확 후 포장까지 선도유지 주의-

토마토

유기재배-
꼭지상태는 신선해야 하고 불량은 별도 처리- ,
과 크기는 이상 정상출하 이하 별도 처리- 100g ,
착색율 완숙토마토 이상 푸른토마토 정도 여름에 한함- : 85% / 60% ( )
열과 속이 빈 것 제외- ․
방울토마토 완숙과 출하 기타 토마토에 준용 자연수정 할 것- : , / .

참 외 유기재배-



물찬 참외 과숙과 속이 무른 것 제외- ( )․
크기 이상 정상출하 이하 별도 처리 꼭지상태 신선도 유지- 250g , ,

메 론 유기재배 개 크기 이상- , 1 800g

호 박 늙은호박 밤호박 유기재배 공통- , :
애호박 무게 이상 정상 출하 이하 별도 처리- : 300g ,

가 지 가지 과숙은 절대 피할 것- :

옥수수 풋옥수수- : 무게 이상 정상 출하 이하 별도 처리200g ,
불임율 미만이어야 함 과숙은 절대 피할 것30% ,

구 분 품 목 생 산 출 하 기 준․

근채
/
서류

공 통
무농약재배 이상-
출하금지 부패변질구 심한 상해구 병충해과 피해가 육질까지- : , , (․
미친 것 는 출하를 금지하고 이물이 묻어 있는 것)

무 유기재배-
크기 이상- 700g

당 근

유기재배-
크기 까지 정상 출하 회원용과 급식용 구분 나머지 별도- 100g 400g ( ),～
처리
잎 제거 시 구 절단 금지-
곁뿌리가 많이 생긴 것 즙용은 별도 처리- ,
갈라진 것 두갈래 근심 생긴 것 출하금지- , , ․

고구마
유기재배-
무게 이상 정상 출하- 50g
발아된 것 갈라진 것 상해구 제외- , ,
수확 후 건조 출하 겉껍질의 수분 건조 후 출하- ( )

감 자

유기재배-
무게 이상 정상 출하 나머지 별도 처리- 50g ,
발아된 것 녹변된 것 잘려진 것 제외- , ,
수확 수 건조 출하 겉껍질의 수분 건조 후 출하- ( )
생산자 품질보증기간은 입고 후 주- 1

우엉 직경 이상 출하- 1cm

연근 부패과 끝에서 마디까지만 정상출하- , 3

야콘 무게 이상 정상 출하- 100g
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김장채소❑

품 목 생 산 출 하 기 준․

김장배추

유기재배-
일 이상 재배- 90 파종부터( )

무게 이상 망 통 은 이상 정상 출하- 2kg , 1 (3 ) 7kg
크기가 균일할 것-
속썩음병과 출하금지-
출하전 샘플검사 발생시에 검사필지 출하금지( , )

절임배추
유기재배-

기준 포기 포장- 10kg 7~8
인허가가공시설에서 절임 포장하여 출하- ,
속썩음병과 절임금지-

김장무 무게 이상 정상 출하 개 이내- 1kg (6 )

발아된 것 갈라진 것 상해구 제외- , ,
수확 후 건조 출하 겉껍질의 수분 건조 후 출하- ( )

마
무게 이상 정상 출하- 50g
발아된 것 갈라진 것 상해구 제외- , ,
수확 후 건조 출하 겉껍질의 수분 건조 후 출하- ( )

양념류

건고추
완숙과 수확 화건시 물세척후 이하에서 서서히 건조- , 60℃
출하전 필히 회 건조 이상 실시- 1
퇴비는 발효 후 사용원칙-

마늘

줄기는 잘라서 포장 이내로 자를 것- (2 )㎝
수확후 건조관리 철저 쪽마늘벌마늘 제외- , ․
출하 규격- : 상 개 미만1. (2kg) 80~100

소 개미만 지름2. (2kg) 160 ( 1.5-3cm)
뿌리는 제거한다3.

생산자 품질보증기간은 입고 후 주- 3
생강 햇생강 출하 원칙-

양파
조생종 만생종 적색종- , ,
구중 개당 이하 정상출하- ( ) 400g
미숙구 추대 생긴 것 제외 건조가 충분할 것 수확 후 건조 출하- , - ( )
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무청이 달린 것만 출하-
전처리 금지-

동치미무 무게 정상 출하 개 이내- 600g~1kg (7 )

알타리무
뿌리굵기 정상 출하- 2~5cm

단 포장- 2kg 1
누런 잎 심 박힌 것 바람 든 것 제외- , ,

쪽파 길이 내외 정상 출하- 30cm
단 포장- 1kg 1

대파
굵기 이상 정상 출하- 1.5cm
건잎제거 후 출하-

단 포장- 1kg 1

갓 길이 이내 정상 출하 홍 청갓 구분하지 않음- 40cm ( / )
단 포장- 1kg 1

생강 햇생강만 출하 종구는 제외- ( )


